6mil %imanf

Bdcker - Konditor - Kaffeerdster

KUCHEN 6/'T0RTEN



6mil %imanf

Bdcker - Konditor - Kaffeerdster




Bt L

1

L : 28,50€

L S R Regenbogentorte (1 kg € 30,00)
S e 1 L

i - i ‘:?‘r'l,i' PR L e Ein kleines Kunstwerk! Die Regenbogentorte

R Ty - . '-.;""-. g S e I aus buntem lockeren Biskuitteig sowie

ol feinster Buttercreme ist ein echter
3 Gaumen- und Augenschmaus.
Abgerundet wird dieses
Meisterwerk durch ein
Topping aus bunten
Zuckerperlen.

Bestell-Nr. 85132

950g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 5 Tage nach
Herstellung

28,50€
Nougattorte (1 kg € 33,53)

Mehrere Schichten aus Butter-Nuss-Nougatcremes
im harmonischen Wechsel mit lockerem Kakaoteig,
umbhdillt von einer edlen Vollmichschokoladen-
creme und liebevoll dekoriert mit feinen
Schokoladenauflegern.

Bestell-Nr. 85108

850g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

TORTEN

31,00€
Mozarttorte (1 kg € 34,44)

Mozarts Musik gilt als magisch, Uberaus emotional
und perfekt in ihren Kompositionen. Sie wird weltweit
geachtet und geliebt. Um diesen hohen
Ansprichen gerecht zu werden, haben =
unsere Meisterkonditoren ihr gesamtes ,;_--x"'
Kdnnen gezeigt und eine harmonische

Komposition aus Pistaziencreme,

feinstem Nougat und Marzipan

geschaffen. Liebevoll dekoriert mit

Violinen aus feinster Schokolade

und einem Pistazienrand wird sie

Ihre Kaffeetafel zu einem

kulinarischen Festkonzert machen.

Bestell-Nr. 85130

900g im Tortenkarton | @ ca. 18cm | Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

(mit Alkohol)

Marzipantorte (1kg € 24,58)

L In dieser edlen Torte wechseln sich lockerer
= sl Biskuit, fruchtige Creme und edles Marzipan
- schichtweise ab. Ein weiRer Uberzug, der
von unseren Konditoren handwerklich
liebevoll gestaltet wird, rundet diese
festliche Torte ab.

Bestell-Nr. 85110

1.200g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung




TORTEN

el I ) 28,50€
T T Zitronentorte (1 kg € 31,67
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Diese Tortenspezialitat ist Schicht fur Schicht
ein Hochgenuss: Eine Creme aus Zitrone
wechselt sich harmonisch mit lockerem
Biskuitteig ab - ideal fur die ersten
Sonnentage.

Bestell-Nr. 85128

900g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach
Herstellung

& Ganzjahrig erhaltlich

29,50€
Nusstorte (1 kg € 34,71)

Eichhérnchen waren entzlckt! In dieser sti3en

Versuchung wechseln sich Schichten aus feiner
Haselnuss-Buttercreme mit vollmundigen
Haselnuss-Tortenbdden ab. Ummantelt ist das =
Meisterwerk mit einer Schicht zartschmelzendem & e T2 0
Kakaouberzug. Die perfekte, nussige Begleitung -
zu einem Dresdner Kaffchen.

Bestell-Nr. 85135

850g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

TORTEN

-l L PR L

31,00€
Dresdner Nougattorte (1 kg € 25,8)

Eine herausragende Konditor-Spezialitat und ein Gedicht
von einer Torte! Reich gefllt mit Nougatbuttercreme,
mit Nougatstiickchen verfeinert und mit

kakaohaltiger Fettglasur Uiberzogen.

Marchenhaft dekoriert - diese Kostlichkeit

macht Eindruck auf jeder Kaffeetafel

und schmeckt einfach himmlisch!

Bestell-Nr. 85134

1.200g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

Motivtorte “Fiir Dich” 28,50€
(1 kg € 31,67)
i af B

‘ "‘S.E.:b I *" von fruchtiger Erdbeerbuttercreme und feinem

" &. ‘ Mirbeteig. Uberzogen mit weier Schokoladen-

‘ ' | creme und dekoriert mit roten Fondantherzen
sowie einem “FUR DICH"-Schriftzug aus

dunkler Schokoladencreme ist diese Torte
ein Hochgenuss.

Fur lhre Liebsten nur das Beste: Bei diesem Torten-
traum wird ein lockerer Kakaobiskuit umschlossen

Baad
Bestell-Nr. 85077

900g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung




TORTEN

TORTEN

—

(mit Alkohol) 27’50€

26,50€ .
Stracciatella-Torte (1 kg € 27,50)

Frankfurter Kranztorte ez

Die bekannte Buttercremetorte mit mehreren Boden und Das Charakteristische an dieser Torte ist die gekonnte
Krokant in einer neuen Variante. Innen ist die Torte Buttercreme, welche mit Nougat und Maraschino-
mit Kirschen verfeinert und von auRen ladt sie Kirschlikdr aus der Maraska-Kirsche verfeinert

mit einer Marzipandecke zum wird. Die Schokoladencreme mit
Genielen ein. handwerklichem Dekor rundet
diese Torte harmonisch ab.

Bestell-Nr. 85101
Bestell-Nr. 85121

650g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach 1.000g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Herstellung Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

(mit Alkohol) 29,50€
Cl'emetorte —_ (1 kg € 26,82)

- . 28,50€
Schwarzwalder Kirsch

Makronentorte ez

“Schwarzwalder Kirsch” - die vielleicht beliebteste
und bekannteste Tortensorte der Welt!

Bei uns als kostliche Cremetorte mit

fruchtigen Kirschen und feinsten
Schokoladensplittern als Dekor.

Lockerer Biskuitteig und mehrere Schichten
Aprikosenkonfitire werden abgerundet
durch eine feine Marzipandecke,
Makronenmasse und eine Fullung
aus Johannisbeergelee.

Bestell-Nr. 85133 Bestell-Nr. 85085

1.100g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

" f 1.100g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
et / Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung




TORTEN

(mit Alkohol)

29,50€
Baumkuchentorte

(1 kg € 26,82)

Diese Torte wird aus feinsten Baumkuchenstlicken eigener
Produktion liebevoll zu einer Baumscheibe
zusammengesetzt und mit edlem Wein-
brand getrankt. AnschlieBend wird sie
gekonnt mit Mandelsplittern verziert.

Bestell-Nr. 85120

F 1.100g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

(mit Alkohol)

. 29,50€
Reimanntorte

(1 kg € 28,10)

Ein edler Kakaoteig wird verfeinert mit karamellisierten
Mandeln und mehreren Schichten fruchtiger
Weinbrand-Aprikosenfillung, umhdillt von feinster
Marzipandecke und Schokoladencreme.

Ein Hochgenuss, das ganze Jahr Gber!

:

Bestell-Nr. 85080

1.050g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

TORTEN

Torte mit

8,50€
weihnachtlichem/Motiv e

(1 kg € 35,63)

SuRer die Glocken nie schmecken. Unsere
Weihnachtstorte kombiniert feinen
Schokosplitter-Sandkuchen und Nougat-
Buttercreme. Gehdllt ist sie in eine Decke
aus Marzipan und Sckokoladencreme.

Bestell-Nr. 85137

800g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

& Nur in der Weihnachtszeit erhaltlich

Adventstorte

— - ; 29,50€
“Weihnachtszauber”

(1 kg € 29,50)

Hinter glamourdsen Design entdecken Sie das
auBergewohnliche, perfekte Zusammenspiel
aus Orange und Pistazie. Diese extravagante
Torte, ist das Highlight auf Ihrer Festtags-
tafel. Mit herausragenden Kénnen,
liebevoll von unseren Meister-
konditorinnen kreiert.

Bestell-Nr. 85017

1.000g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

A& Nur in der Weihnachtszeit erhaltlich
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Der Schriftsteller Erich Kastner sagte einmal:

“Die Eierschecke ist eine Kuchensorte, die zum Schaden der
Menschheit auf dem Rest des Globus unbekannt geblieben ist.”

Seit Kastner ist allerdings viel geschehen, was die Bekanntheit
und Beliebtheit dieser Dresdner Kuchenspezialitat angeht.

Original
Dresdner 19,00€
Eierschecke (1 kg €19,90)

Die oberste Schicht besteht aus mit Butter und
Zucker cremig gerUhrtem Eigelb, Vanille-Pudding
und anschlieBend untergehobenem schaumig
geschlagenem Eiweil3. Darunter eine =
saftige Quarkmasse auf lockerem
Hefeteig. Dieser Kuchen zergeht
formlich auf der Zunge.

Bestell-Nr. 85112

1.000g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 3 Tage nach Herstellung

KUCHEN

Eierschecke 19,90€
mit Pfirsich

(1 kg € 22,11)

Késtliche Dresdner Eierschecke nach
traditioneller Rezeptur, zusatzlich mit
frisch-fruchtigen Pfirsichen verfeinert.
Ein besonderes Kuchenerlebnis!

Bestell-Nr. 85014

900g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 3 Tage nach Herstellung '\

Eierschecke
mit Bratapfel
i L 19)90€
._-:}ﬂ : :‘_‘ . (1 kg € 18,09)
e !

1 Kostliche Eierschecke nach traditioneller
~ol . | Rezeptur, wunderbar verfeinert mit
fruchtig-wirzigen Bratapfeln.

Bestell-Nr. 85115

1.100g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 3 Tage nach Herstellung

& In der Weihnachtszeit erhaltlich




KUCHEN

Mohnkuchen ]
. 9,90€
mit Butterstreusel (1 kg € 20,95)

Mehr Mohngenuss geht nicht: Ein saftiger Mohnkuchen
.:.f ey mit goldenen Butterstreuseln gekront.
b e Mohnkenner werden diese Spezialitat lieben!

Bestell-Nr. 85107

950g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 5 Tage nach
Herstellung

mlt SCheCke (1 kg € 20,95)

Diese gelungene Kombination - fir Mohn- und
Eierscheckenfreunde zugleich - wird Sie
begeistern. Mit saftigem Mohn und der
leckeren goldgelben Schecke als Decke
ist er der ideale Kuchen fiir das

ganze Jahr.

Bestell-Nr. 85117

950g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 3 Tage nach Herstellung

KUCHEN

Russischer
22.95€
Zupfkuchen (1 kg € 2295)

Leckere Mischung aus Kakaoteig und saftigem
Kasekuchen, die mit den typischen, gezupften
Stlickchen aus Kakaostreuseln verziert
wird. Quarkmischung mit feinem
Zitronenaromal!

Bestell-Nr. 85140

1.000g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
Mindesthaltbarkeit: 5 Tage nach
Herstellung

2

(oder auch Kasekuchen)

Quarkkuchen 19,90€

(1 kg € 22,11)

In Dresden kennt man ihn als Quarkkuchen, andern-
orts wird er als 'Kasekuchen’ bezeichnet. Uberall

liebt man ihn jedoch gleichermalRen wegen

seiner himmlisch cremigen Konsistenz. Suf3,
locker und rahmig... hmm! Ein immer

wieder gern gesehenes Highlight auf
dem Kaffeetisch.

Bestell-Nr. 85145

900g im Tortenkarton | @ ca. 18cm
A Mindesthaltbarkeit: 5 Tage nach Herstellung




KUCHEN

Secredfer
M - KAFFEEGENUSS

Papagei (1 kg € 17,71)

Dieser bunte Kuchen ist garantiert ein Hingucker auf AUS DEM HAUSE EMIL REIMANN
der Kaffeetafel. Lockerer bunter Rihrkuchenteig
Uberzogen mit Fettglasur und Liebesperlen-

Topping.
Bestell-Nr. 85089

350g in Backférmchen und Folie
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

(mit Alkohol)

RUhrkUChen 6’2o€ Entdecken Sie feinsten Kaffee aus unserer Emil Reimann
mit Eierlikor (1kg €17,71) . Dresdner Kaffeerosterei. Wir résten unsere sorgféltig
" ausgewahlten Bohnen mit viel Liebe zum traditionellen

T T < hokoladenstiickahen Handwerk im schonenden Trommelréstverfahren.

in feinem Eierlikorrihrteig - eine geniale
Kombination.

i

ety
o

shop.emil-reimann.de/kaffeerosterei

Bestell-Nr. 85063

350g in Backférmchen und Folie
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

18
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Gugelhupf 6.90€
Zitrone (1 kgé,Z 17,25)

Ein feiner Rihrkuchen mit frischfruchtiger
Zitronennote passt hervorragend zu Tee oder
Kaffee.

Bestell-Nr. 85088

400g in Folie verpackt
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

Oma’s Gugelhupf 6.20€
mit Kokos (t kg sz,sw

Frisch gebackener Gugelhupf, verfeinert
mit Kokosraspeln. Die Zuckerglasur sorgt
fir genau die richtige Sul3e.

Bestell-Nr. 85094

400g in Folie verpackt
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

KOSTLICHKEITEN

(mit Alkohol)

bJ
Oma’s Gugelhupf 6,90€
mit Glithwein (1 kg €15,33)

Feiner Gugelhupf mit echtem Glihwein, Glihwein-
gewlrz und gerOsteten Haselnussen. Mit
Schokotrépfchen im Teig. Wunderschéne
Pflanzenfettglasur mit Vanillegeschmack
und rosa Dekoration.

Bestell-Nr. 85086

450g in Folie verpackt
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

& In der Weihnachtszeit erhltlich

(mit Alkohol)

Oma’s Gugelhupf mit
weihnachtlichem Gewiirz

6,90€

(1 kg €15,33)

Hmmm, schmeckt nach Lebkuchen! Ein klassischer
Gugelhupfteig, harmonisch verfeinert mit
typischen Gewulrzen wie Zimt und Kardamon.
Zartbitterkuvertlre mit zuckrigen
“Schneeflockchen”.

Bestell-Nr. 85114

; V 450g in Folie verpackt
Mindesthaltbarkeit:7 Tage nach Herstellung

& In der Weihnachtszeit erhaltlich




(mit Alkohol)

Gugelhupf a la s
“Scharzwalder Kirsch”  (iges70

Geschmack und Aussehen sprechen fir sich: Schokoladen-

tropfen, Kirschwasser (Alkohol), Beleg-Kirschen, feinem
Rihrteig und mit Zartbitterkuverttire berzogen. Ein

Klassiker von EMIL REIMANN neu interpretiert.

Bestell-Nr. 85091

450g in Folie verpackt
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

. 12,90€
Glpfeltl‘allm (1 kg €18,43)

™

Eine runde Sache, unser dreieckiger Kuchen -
sowohl geschmacklich als auch optisch!
Feiner Sandkuchen mit Zartbitter-
Schokoladenstiickchen und Kakaolberzug.

Bestell-Nr. 85092

700g in Folie verpackt
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

KOSTLICHKEITEN

Orangen- 6.80€
Mandel-Quarkpott (kge 122@

Diese Leckerei aus dem Hause
EMIL REIMANN versuf3t Ihnen ganz
bestimmt den Tag: In unserem
Quarkpott trifft feiner Hefeteig auf
milden Quark. Gerdstete Mandeln
verleihen Biss und runden das
geschmackliche Ensemble
vollmundig ab. Fruchtiges
Orangeat und gerdstete Mandeln
in perfekter Harmonie vereint.

Bestell-Nr. 85098

550g in Folie verpackt
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung

Schoko-Quarkpott 6,80€

(1 kg € 12,36)

Diese Leckerei aus dem Hause EMIL REIMANN versuft
Ihnen ganz bestimmt den Tag: In unserem Quarkpott
trifft feiner Hefeteig auf milden Quark. Gerdstete
Mandeln verleihen Biss und runden das
geschmackliche Ensemble vollmundig
ab. Traumhaftes Trio: Schokoladen-
tropfen, Hagelzucker und knusprige
Mandeln.

Bestell-Nr. 85097

550g in Folie verpackt
Mindesthaltbarkeit: 7 Tage nach Herstellung




KOSTLICHKEITEN _@ /

(mit Alkohol) VON FRISCHEARTIKELN
Kekstorte

mit Weinbrand und Kaffee verfeinert (1 kg €19,00)

“Kalter Hund” 7,60€

- % WICHTIGE INFORMATIONEN
Unsere Empfehlung fur Kakaoliebhaber: Nach GroRmutters

Rezept kreiert weckt diese Spezialitat
Kindheitserinnerungen.
Zartschmelzende Nuss-Nougat-
schichten wechseln sich mit feinen

Butterkeksen ab. EinKlassiker fir EINE EXQUISITE TORTE ODER EINE KUCHENSPEZIALITAT —
jede Festtafel. ganz frisch flr Sie gebacken und verziert, ohne Aufwand oder Einkauf?
Bestell-Nr. 60048 Bestellen Sie doch einfach unsere herrlichen Emil Reimann-Torten
_————— o —— oder Kuchen, ganz frisch und in herausragender Qualitat. Unser
:Aoigiézﬁg'ligrl:ifagﬁk;age o T Spezial-Versandservice bringt Ihre Lieferung von Késtlichkeiten schnell und

sicher direkt zu lhnen nach Hause - auf Wunsch auch als Expresslieferung!
Sie diirfen einfach ganz entspannt genief3en, z. B. unsere Reimanntorte (s. S. 10)!

Gekuihlt servieren

GEPRUFTE VERPACKUNG &~ GEPRUFTER SPEZIALVERSAND

Unsere feinen Kuchen und Torten verschicken wir ganzjahrig und
innerhalb Deutschlands in einem besonders stabilen, von uns streng
gepruften Torten-Karton, in dem die von Ihnen ausgewahlte Spezialitat
ganz sicher transportiert werden kann!

i

- -

- - SO ERREICHEN SIE UNS

4 + Montag bis Freitag von 8 - 16 Uhr
TELEFON E-MAIL
+49 (0) 351 27288 -10 kundenservice@emil-reimann.de

- T, FAX ONLINE

+49 (0) 351 27288 -19 shop.emil-reimann.de
POST

4 mit unserer Bestellkarte
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Werksverkauf
Emil Reimann GmbH
Marie-Curie-Stral3e 11
01139 Dresden

Geschdftszeiten
Montag-Freitag: 8.00 - 16.00 Uhr
Samstag: 8.00 - 16.00 Uhr

Kontakt

Telefon +49 351 27288-10

Fax +49 351 27288-19

E-Mail kundenservice@emil-reimann.de
Web www.emil-reimann.de

Online-Shop

shop.emil-reimann.de

Wir versenden mit DHL.
Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und zzgl. Versandkosten



